
 

 
APERO 
 

Espresso Martini  
8.5 

EINSTIEG. 
STARTERS.  

 
 

 

Gartenschüssel 
 geschmorte Cherry Tomaten | Balsamico | Sesamchip  

Baby leaf  salad  
stewed  cher ry  tomatoes  |  balsamico  v inaigret te  |  sesame ch ip  

S e n f  |  S e s a m  
m u s t a r d  |  s e s a m e  

8.5 
Ich bin vegan.  

 
 

MIT | ADD 
 

NoChicken Spieß 
S o j a  |  G l u t e n  

s o y  |  g l u t e n   
+4.8 
vegan  

 
Hähnchenstreifen 

 +5 
 

Saisonale Antipasti mit unseren Veggie Rebels                                         

Rucola | Ciabatta 
Seasonal  ant ipast i  
arugula  |  c iabat ta  

8.5 
Ich bin vegetar isch  und kann ‘mit ’  werden.  
 

 

Kräuter-Rahm 
                                                                         Kerne 

seeds  

6 
Ich bin vegan.  

 

MIT | ADD 
 

Prosciutto  
with  p rosc iut to   

+2 
 



HAUPTSACHEN.  

MAINS. 
 

 

VEGETARISCH & VEGAN 
VEGETARIAN & VEGAN  

 
 

Pappardelle 
 Rucola | Ratatouille | Parmesan |  

Pappardel le  pasta  |  ratatoui l le  |  a rugu la  |   
parmesan cheese  |    

M i l c h e r z e u g n i s s e  |  L a k t o s e  |  G l u t e n  
m i l k  p r o d u c t s  |  l a c t o s e  |  g l u t e n  

13.5  
 

MIT | ADD 
 

NoChicken Spieß 
S o j a  |  G l u t e n  

s o y  |  g l u t e n   
+4.8 
vegan  

 
Hähnchenstreifen 

 +5 

No„Chicken“-Cordon Bleu  
Wurzelgemüse | Bohnenpüree 
Root  vegetables  |  mashed beans   
S e l l e r i e  |  S o j a  |  G l u t e n  
C e l e r y  |  s o y  |  g l u t e n          
15.5  
Ich bin  vegan.  

FLEISCH                                                            
MEAT  

Kalbsschnitzel                                                                                  
Lauwarmer Kartoffelsalat  | kleiner Salat  

veal  esca lope |  warm potato sa lad |  smal l  sa lad  
L a c t o s e  |  E i e r  I  G l u t e n  

L a c t o s e  |  e g g s  I  g l u t e n  

25 
 

Hähnchenkeule Sousvide  

Ratatouille I weißes Bohnenpüree  
Chicken  leg I  ratatoui l le  |  wh ite  mashed beans   

16.5  
 
 
 



 

 
 

NASCHWERK DANACH. 
SWEETS 
 

 
 

 
Creme Brûlée  
Karamellisierte Nüsse  
Creme Brûlée  |  ca ramel ized nuts   
M i l c h e r z e u g n i s s e  |  L a k t o s e  |  E i  |  N ü s s e  
m i l k  p r o d u c t s  |  l a c t o s e  |  e g g  |  n u t s  

4.5 
 
 
 
 

Topfenknödel 
Nougat | Beerenragout  

Pot  dumpl ings  |nougat  |  ber r ies  ragout  
M i l c h e r z e u g n i s s e  |  L a k t o s e  |  N ü s s e   

m i l k  p r o d u c t s  |  l a c t o s e  |  n u t s   

6.9 
 
 
 

 
DIGESTIF 
DIGESTIF 
 

Fischer & Bunge | 
Quittenbrand 
quince  sp ir i t  
4 2 %  V OL .  

4cl   

7.5 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Preise in EUR inkl . gesetzlicher MwSt.  
Für mehr Informationen zu Al lergenen und Speisen, f rage bitte die 

Kollegen im Service.   
Prices in EUR incl.  VAT. |  For more detailed information about 

allergens please contact our staff .  
  
 
 
 

SEMINARIS Hotel Leipzig 
Hans-Driesch-Str 27 |  04179 Leipzig 

www.seminaris.de | restaurant.l ei61@seminaris.com 
                           
 

  Looks good? Tag us on                    @seminaris.hotels  


